Lieber Gast, herzlich Willkommen

Sollten Sie von einer Lebensmittelallergie/Unvertraglichkeit betroffen sein, lassen Sie
es uns bitte wissen. Wir haben einige Moglichkeiten und beraten Sie gerne.

Warme Kuche: Montag - Freitag 11.30 — 14.00 & 18.00-22.00 Uhr
Samstag 11.30 — 22.00 Uhr
Sonntag 11.30 — 21.00 Uhr

Apero-Empfehlung

Aperol Spritz 12.50
Hugo 12.50
Campari 7.50
San Bitter 4.90
Crodino 4.90

Offenweine in Flaschenqualitat
Weiss di

Verdejo Val de Vid 2023 7.00
Bodegas Val de Vid, Rueda, Spanien

Wangner Chardonnay Barrique 2022 7.50
Weingut Kiimin, Freienbach, Schweiz

Cuvée Blanc 2023 8.00
Mualler-Thurgau, Sauvignon blanc, Rauschling
Robert Irsslinger, Nuolen, Schweiz

Rose

« Rose » Irsslinger 2023 8.00
Pinot Noir, Merlot, Zweigelt
Robert Irsslinger, Nuolen, Schweiz

Rot

The Wine 2021/2022 7.50
Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon
Erich Scheiblhofer, Burgenland, Osterreich

Barbera Appassimento 2022 7.50
Cantine San Silvestro, Piemont, Italien



Vorspeisen

,Gazpacho“

Kalte Tomaten-Gurken Suppe mit Sauerrahmhaube und Croutons

Rinds-Bouillon mit Fladli

Rindstatar ,,Klassisch*
Mit diversen Garnituren
Briochetoast und Butter

Vegi-Tatar ,,Verenahof* v

Mit diversen Garnituren
Briochetoast und Butter

Salate

Bunter Blattsalat

Gemischter Salat

Spatsommer Salat

Bunter Blattsalat mit gepickelten Eierschwammli und Kurbiswdarfeln,

dazu Nektarinen, Croutons an Honig-Senfdressing

Sommerliches

Crevetten Cocktail- ,,Der Klassiker
Serviert mit Briochetoast

Vitello Tonnato
Zarte Kalbfleischtranchen mit Thunfischsauce,
Frittierte Kapern und rote Zwiebeln

»opatsommer Burrata“
Mit gepickelten Eierschwammli,
und Kirbiswdirfeln
dazu Nektarinen und Focaccia- Brot

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.
Restaurant Verenahof
info@restaurant-verenahof.ch
www.restaurant-verenahof.ch
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Klassiker

Rindsfilet mit Honig- Rosmarin Jus
Gebratenen Eierschwammli,
Rosti-Kroketten und Saisongemiuse

Rindsfiletwurfel «Stroganoff»
Mit Reis und Saisongemuse

Pouletbrust mit Eierschwammli-Rahmsauce
Rosti-Kroketten und Saisongemuse

Schnitzel paniert
Mit Pommes frites und Saisongemuse

Cordonbleu «Klassisch»
Mit Pommes frites und Saisongemuse

Saison- Cordonbleu
Gefullt mit Obatzter (Frischkase Spezialitat),
Landrauchschinken und Kirbiswiirfeln

Mit Pommes frites und Saisongemuse

Geschnetzeltes mit Champignonrahmsauce
Im Blatterteig-Pastetli mit Saisongemiuse

Kalb
Schwein
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Aufgrund starker Nachfrage noch
langer flir euch erhéltlich:

Triiffel Pommes 14.50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.
Restaurant Verenahof
info@restaurant-verenahof.ch
www.restaurant-verenahof.ch
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Fisch

Zanderfilet gebraten mit Mandelbutter, 36.50
Reis und Spinat

Egliknusperli mit Tartarsauce 38.50
Fitnessteller «Verenahof» dazu,
Gemischte Gemuse und Blattsalate mit Tomaten und Ei

. (D)
Vegi
Vegi-Cordonbleu 28.50
Panierter und geflillter Pfannkuchen
Mit Obatzter (Frischkasespezialitat), Kurbiswurfeln und Lauch
Dazu Pommes frites und Saisongemuse
Dinkel-Kurbis-Ravioli 26.50
Mit gebratenen Eierschwammli und Kurbiswurfeln
Dazu Nektarinen, Krauter und Parmesanspane
Planted- Steak mit Rosmarin- Honigjus, 28.50
Gebratenen Eierschwammli,
Rosti-Kroketten und Saisongemuse
Vegi-Tatar ,,Verenahof* 33.50
Mit diversen Garnituren
Briochetoast und Butter
Deklarationen
Schwein: Schweiz Poulet: Schweiz
Kalb: Schweiz Rindsfilet: Australien (evtl. Hormone und Leistungsférderer)
Zander: EU-Binnengewasser
Egliknusperli: Deutschland
Brot: Schweiz

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.
Restaurant Verenahof
info@restaurant-verenahof.ch
www.restaurant-verenahof.ch




